APFEL— SCHOKOKUCKEN
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Schokolade dunkel
Apfel, geviertelt
Butter

Rohzucker
Kristallzucker

Eier

Mehl

Backpulver
Zitrone, Saft

Backofen auf 180° Grad vorheizen. Backpapier in eine runde Springform (24-28cm) legen.

Schokolade in den Mixtopf geben und 10 sek. / Stufe 6 zerkleinern. Umfiillen.

. Butterca. 1% min./ 45° / Stufe 1 schmelzen.

. Apfel in den Mixtopf geben und 5 sek. / Stufe 4 zerkleinern. Umfiillen.

Alle restlichen Zutaten (auch Schokolade und Apfel) dazugeben und 30 sek. / Stufe 4 mischen.

In die Form geben und ca. 50 min. backen

Tipp: - Der Kuchen bleibt im Kihlschrank einige Tage frisch.

Marion Inderbitzin-von Euw | Thermomix®-Reprasentantin | www.mixeria.ch | 041 810 23 63



